
Vorweihnachtszeit
auf dem Bauernhof

Kontakt

Anfahrt

Gehen Sie auf eine abendliche Wanderung  
durch das schöne Striegistal. 
Das flatternde Licht der Laternen schafft eine 
gemütliche und winterliche Atmosphäre auf 
Ihrem Weg. Bei einem kurzen Halt gibt es 
weihnachtliche Geschichten und wärmenden 
Glühwein.
Dauer: 2 Stunden, Preis/Person: 8,– Euro (inkl. 
Glühwein)

Teilnehmer: mind. 15

Kinderbauerngut Lindenhof e. V.
Landstraße 5
09669 Frankenberg OT Langenstriegis

Telefon 037206 / 71 69-8
Fax 037206 / 71 69-4
info@kinderbauerngut.de
kinderbauerngut.de

facebook.de/kinderbauerngut

Eseltour



Machen & Erleben

Essen & Trinken

Bescheren Sie sich eine rundum  gelungene 
Feier und wählen Sie aus unseren vor-
weihnachtlichen Angeboten das passende 
für Sie aus.

Weihnachtliches Backen
Gemeinsam mit dem Koch des Hauses backen 
Sie Ihr Weihnachtsbrot oder Gebäck selber.
Dauer: 2 Stunden, Preis/Person: 8,– Euro 
Teilnehmer: mind. 20

Adventskranz binden
Binden Sie unter fachkundiger Anleitung 
einen traditionellen Adventskranz.
Dauer: 2 Stunden, Preis/Person: 25,– Euro 
Teilnehmer: mind. 6

Reifentiere
Tauchen Sie ein in echt Erzgebirgische Volks-
kunst und versuchen Sie sich im Schnitzen 
von traditionellen Reifentieren – als Spielzeug 
oder zum Ausschmücken von Weihnachts-
pyramiden oder -krippen.
Dauer: 2 Stunden, Preis/Person: 14,– Euro  
Teilnehmer: mind. 6

Livemusik
Genießen Sie die musikalische Beglei-
tung  Ihres Abends durch die Musiker der 
 Chamtzer Bossen und erleben Sie eine 
 vielseitige  Mischung von Folk-Musik aus 
 Europa und dem Erzgebirge.
Zeit: 19:30—21:00 Uhr,  
Preis/Abend: 180,– Euro

Möchten Sie es Wild oder Gans gemütlich?  
Sie haben die Wahl – bei unseren Weihnachts-
buffets. Getränke stellen wir auf Ihren 
Wunsch gern zusammen und rechnen diese 
nach Verbrauch ab. 

Unsere Buffetvorschläge
Preis/Person: ab 26,– Euro

Suppe Kürbis, Möhre & Ingwer oder Kartoffel 
Brotzeit Käse, Schinken, Salami, Salat

dazu 
Weihnachtlicher Gänsebraten, Schweine
medaillons auf Waldpilzsauce, Tagliatelle mit 
feinem Gemüse, dazu Apfelrotkohl, Wildreis, 
Kartoffelklößchen und Petersilienkartoffeln

oder 
Fischvariation auf Blattspinat, Wildsau
braten in Preiselbeersauce, Tagliatelle mit 
feinem Gemüse, dazu Rosenkohl, Wildreis, 
Weihnachtliche Kartoffelplätzchen und 
 Petersilienkartoffeln

sowie
Süßes Schneegestöber (winterliche 
 Mascarpone-Zimtcreme mit Himbeersoße 
und Krokantsplittern)

Es weihnachtet sehr!
Vom 1. November bis zum 17. Dezember 
laden wir Familien, Gruppen und Firmen auf 
einen geselligen und erlebnisreichen Nach-
mittag/Abend zu uns ein. 

Das rustikale und liebevolle Ambiente unse-
res Bauernhofes wird Sie verzaubern – erle-
ben Sie eine ganz besondere Weihnachtsfeier 
im Kreise Ihrer Liebsten, Ihrer Kollegen oder 
Freunde!

1. November
bis 17. Dezember


